VALIDA EL
CERTIFICADO

12 de Julio del 2022 [

21537 |

CERTIFICO QUE, EL SENOR(A):
MARJORIE IVONNN LOZANO SANTIAGO
IDENTIFICADO(A) CON: 1233488984
DE LA EMPRESA: SCIA
NIT: 79738630-6

Ha culminado su proceso de capacitacion anual de manipulacion de alimentos, con
una intensidad horaria de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la
resolucién 2674 de 2013.

| mopuLo || TEMA | I
= Buenas practicas de manufactura, resoluciéon 2674 de 2013, estado de
Modulo 1 . ; > o
horas 2 salud del personal manipulador de alimentos, educacion y capacitacion y
S plan de capacitacion.
Modulo 2 Inocuidad alimentaria, presentacion personal, plan de saneamiento,
horas 2 limpieza y desinfeccidon y manejo del agua.
Maodulo 3 Ambito de aplicacién, practicas higiénicas y medidas de proteccion,
horas 2 manejo de residuos solidos y control de plagas.
Modulo 4 ETAS, contaminacién quimica, microbiolégica, alergénica y por
horas 2 bioterrorismo.
Médulo 5 Ambito de aplicacién, entidades reguladoras, nivel de riesgo de los
horas 2 alimentos y concepto sanitario.
Atentamente:

INGEMNIERA DE ALIMENTOS
CONTACTO 3017029991 gvc.consultoreseingenieros@gmail.com




P

5.

T | B - S

CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS coRvERaul
£ CUMPLIMIENTO ALA RESOLUCION 2674 DE 2013

{scia Sodedad Colomblanade | i
V4 ingenieros de Alimentos | N° 21537 Yol

ﬁﬁgjgﬁ?izv%ﬁNNLOZANOSANTIAGO ;E ‘ [12,07/2022 ) {(1 2107I2023 )

FECHA DE EXPEDICION ,f“fECM DE VENCIMIENTD
0

1233488984 é f
Este catnet os parsonsl o mif}awk]’( e No admile tachones
! i

CON C.C. Na.

1A
DE LA EMPRESA e

BOGOTA DC

{1
i

THIDAD,

weafaCabrejo
Ingeriers ge dimentos

Werifigue I3 autenticidat-de A ogum ento comunicandose al
3017029991 gyc.constiltoreseingent eros@gmail.com

ASSTHO AL TURSD EE
HIGIEICA £

cORTE AQUT BOBLEACU CORTEAGUI

v

INSTRUCCIONES

1.Corte UNICAMENTE los extremos como indica las lineas.
2.Doble por la mitad.
3.Una las dos caras con pegamento.
*imprimir en cartulina o papel semi-grueso*




12 de Julio del 2022

CERTIFICADO DE ASISTENCIA Y EVALUACION DEL SENOR(A):

MARJORIE IVONNN LOZANO SANTIAGO
IDENTIFICADO(A) CON: 1233488984
DE LA EMPRESA: SCIA
NIT: 79738630-6

Ha culminado su proceso de capacitacion anual de manipulacion de alimentos, con
una intensidad horaria de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la

resolucion 2674 de 2013.

Reporte de notas alcan%aclas en el proceso de

| capacitacion ] |
| MODULO Médulo 1 horas 2 | ESTADO |
Introduccion. v
PRIMERA SECCION- NORMATIVA v
PREGUNTA: N4
SEGUNDA SECCION BPM. v
SEGUNDA PREGUNTA 4
TERCERA SECCION- PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS W
PREGUNTA N4
CUARTA SECCION- CAPACITACION v
PREGUNTA N4
QUINTA SECCION- PLAN DE CAPACITACION w4
PREGUNTA 7
MODULO Médulo 2 horas 2 | ESTADO |
SEXTA SECCION- INOCUIDAD v
PREGUNTA <
SEPTIMA SECCION- PRESENTACION PERSONAL DEL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS v
PREGUNTA 4
OCTAVA SECCION- PLAN SANEAMIENTO v
PREGUNTA (X ]
NOVENA SECCION- PLAN SANEAMIENTO- LIMPIEZA Y DESINFECCION o




PREGUNTA 4
DECIMA SECCION- PLAN SANEAMIENTO- ABASTECIMIENTO Y SUMINISTRO 2
DE AGUA POTABLE
PREGUNTA N4
ONCEAVA SECCION- REQUISITOS ADICIONALES v
PREGUNTA 4
MODULO Médulo 3 horas 2 | ESTADO |
CAMPO DE APLICACION RESOLUCION 2674 DE 2013 Wi
PREGUNTA W
SEGUNDA SECCION- PRESENTACION PERSONAL v
PREGUNTA 7
SECCION TRES-PLAN DE SANEAMIENTO BASICO v
PREGUNTA 4
SECCION CUATRO- PLAg (g)E DSSé\l\E(AI\_I\i/IC!}%l?IDTgS— MANEJO DE RESIDUOS o
PREGUNTA 4
SECCION QUINTA- PLAN DE SANEAMIENTO- CONTROL DE PLAGAS v
PREGUNTA N4
MODULO Médulo 4 horas 2 | ESTADO |
ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS v
PREGUNTA 7
¢ Qué es contaminacion quimica? v
PREGUNTA 4
¢ Qué es contaminacién microbiologica? v
PREGUNTA N4
CONTAMINACION POR ALERGENOS v
PREGUNTA N4
CONTAMINACION POR BIOTERRORISMO v
PREGUNTA 4
MODULO Médulo 5 horas 2 | ESTADO |
Capacitacion v
PREGUNTAS 4
ARTICULO 2 4
PREGUNTAS 4




Resolucion 2674 de 2013

PREGUNTA

NIVELES DE RIESGO DE LOS ALIMENTOS

PREGUNTA

CONCEPTO SANITARIO

PREGUNTA

QUIZ FINAL

INTRODUCCION A LAS TEMPERATURAS DE CONSERVACION DE LOS
ALIMENTOS

PREGUNTA

QISTSIRISIRISRS

Porcentaje del curso 98%




